
       

C O O K I N G   P A P A   M E N Ü

       	  - V O R S P E I S E - 

     1a  Miyeok Suppe6   Algensuppe (Rinderbrühe)     
     b. Doenjang Suppe4   Suppe aus Sojabohnenpaste (Rinderbrühe) 

Auf Wunsch auch ohne Rinderbrühe 

    2a Yachae Mandu1   5 gedämpfte, hausgemachte, vegetarische Teigtaschen      
    b Gogi Mandu1   5 gedämpfte, hausgemachte Teigtaschen mit Rindfleisch            

      c Yachae Gunmandu1   5 gebratene, hausgemachte, vegetarische Teigtaschen           
      d Gogi Gunmandu1   5 gebratene, hausgemachte Teigtaschen mit Rindfleisch           

    3a  Gimbap3   Algenrolle gefüllt mit Reis, Gemüse und Ei       
      b  Gogi Gimbap3   Algenrolle gefüllt mit Reis, Gemüse, Ei und Rindfleisch  

   
- H A U P T S P E I S E - 

     

     4a  Yachae Ramyoen1   scharfe Nudelsuppe mit Gemüse (scharf oder mild) + Kimchi          
    b  Gyeran Ramyoen1,3   scharfe Nudelsuppe mit Gemüse und Ei (scharf oder mild) + Kimchi          
    c  Käse Ramyoen1   scharfe Nudelsuppe mit Gemüse und Käse (scharf oder mild) + Kimchi     

   5a Jajangmyeon1,3  Weizennudeln mit Soße aus schwarzer Bohnenpaste, Schweinefleisch u. Gemüse + 3 Beilagen 
   b Haemuljajangmyeon1,2,3,7   Jajangmyeon mit Meeresfrüchten + 3 Beilagen                                            
   c Zampong1,2,7   scharfe Nudelsuppe mit Gemüse und Meeresfrüchten + 3 Beilagen        
   d Haemuludong1,2,3,7   Nudelsuppe mit Gemüse, Ei und Meeresfrüchten + 3 Beilagen     
   e Mulnengmyun3,5,6 *   kalte Suppe mit Buchweizennudeln, dazu Rettich, Gurke, Ei, Rindfleisch + 3 Beil.         
   f Bibimnengmyun3,5,6 * Buchweizennudeln mit pikanter Soße, dazu Rettich, Gurke, Ei, Rindfleisch + 3Beil. 
     

   6a Manduguk1,3   Teigtaschensuppe mit Gemüse und Ei (vegetarische Teigtaschen) + 3 Beilagen             
     b Gogimanduguk1,3   Teigtaschensuppe mit Gemüse und Ei (Teigtaschen mit Rindfleisch) + 3 Beilagen        
     c Miyeokguk6   Algensuppe + Reis + 3 Beilagen      
   d Kimchizigae4   Kimchieintopf mit Schweinefleisch und Tofu + Reis + 3 Beilagen              

     e Haemuldoenjangzigae2,4   Eintopf aus Sojabohnenpaste mit Meeresfrüchten und Tofu + Reis + 3 Beil.  
     f Sundubuzigae2,6   scharfer Eintopf mit weichem Tofu, Gemüse und Miesmuschel + Reis + 3 Beilagen  
     g Yukgaejang3   scharfer Rinderbrüheneintopf mit feinem Rindfleisch, Gemüse + Reis + 3 Beilagen  

 
Alle unsere Suppen werden mit Rinderbrühe zubereitet.6a und 6c auf Wunsch auch ohne Rinderbrühe 

    *wird nur im Sommer angeboten 
     Allergenkennzeichnung: 1= Glutenhaltiges Getreide (Weizenmehl) 2=Weichtiere 3=Ei 4=Sojabohnen  5= Glutenhaltiges Getreide (Buchweizenmehl) 6=Sesamsamen 7=Krebstiere  8=Milcherzeugnisse 

 4,50 € 
4,50 € 

    
      

7 € 
7 € 

7,50 € 
7,50 € 

  

 8 € 
8,50 € 

            
10 € 
11 € 
11 € 

     
14,50 € 
16,50 € 

17 € 
17 € 

18,50 € 
18,50 € 

  
 14,50€ 
14,50€ 

14 € 
16,50 € 
15,50 € 

16 € 
18 €



   

   7a Bulgogi   mariniertes, gebratenes Rindfleisch + Reis + 3 Beilagen      
      b Doejibulgogi   pikant mariniertes Schweinefleisch in Scheiben + Reis + 3 Beilagen      
   c   Dakgogibokum   in pikanter Soße gebratenes Hühnerfleisch + Reis + 3 Beilagen      
   d Ojingeobokum2   in pikanter Soße gebratener Tintenfisch + Reis + 3 Beilagen      
   e Dububokum4   Tofu mit Gemüse gebraten + Reis + 3 Beilagen     

 
   8a Bibimbap3,4,6   Reis mit verschiedenen Gemüsesorten und Spiegelei + Chilipaste       
   b Bibimbap Rind3,4,6   Reis mit verschiedenen Gemüsesorten, Spiegelei, Rindfleisch + Chilipaste  
  
    I M   H E I S S E N   S T E I N T O P F   S E R V I E R T  :  

   c Dolssot Bibimbap3,4,6   Bibimbap im heissen Steintopf  
   d Dolssot Bibimbap Rind3,4,6   Bibimbap mit Rindfleisch im heissen Steintopf    
   e Dolssot OsoDeopbap2,4,6 . pikantes Rindfleisch, Tintenfisch und Gemüse auf Reis im heissen Steintopf  

   9a Japchaedeopbap6   gebratene Glasnudeln mit Gemüse + Reis + 3 Beilagen    
     b Japchaedeopbap Rind6   gebratene Glasnudeln mit Gemüse und Rindfleisch + Reis + 3 Beilagen         

   10a Nokdu Jeon1,4   koreanische Pfannkuchen aus Mungobohnen und diversem Gemüse + Kimchi    
      b Kimchi Nokdu Jeon1,4   Nokdu Jeon aus Gemüse und Kimchi + Kimchi       
      c Haemul Nokdu Jeon1,2,,4,7   Nokdu Jeon aus Gemüse und Meeresfrüchten + Kimchi 
      d Special Nokdu Jeon1,2,4,7   Nokdu Jeon aus Kimchi, Meeresfrüchten und Tofu + Kimchi  

 
 

T I S C H G R I L L   A B   2  P E R S O N E N  

    

 11a Sobulgogi   In Sojasoße mariniertes Rindfleisch mit Gemüse + Reis + 3 Beilagen       
 

B E I L A G E N   U N D   R E I S  

   12a Kimchi   eingelegter Chinakohl        
      b Gungim   gebratene Algen        
       c Extra Reis  

- N A C H T I S C H -  
 

1 Kugel Eis 
Papas Subak8*   Wassermelone mit Schafskäse, Honig, Pfefferminz  
Mochi1   Reiskuchen gefüllt mit roter Bohnenpaste  

   *wird nur im Sommer angeboten 
     Allergenkennzeichnung: 1= Glutenhaltiges Getreide (Weizenmehl) 2=Weichtiere 3=Ei 4=Sojabohnen  5= Glutenhaltiges Getreide (Buchweizenmehl) 6=Sesamsamen 7=Krebstiere 8=Milcherzeugnisse

 16 €  
 16 € 
 15 € 
 16 € 
 15 € 

  
14 € 
15 € 

15 € 
16 € 
18 € 

14 € 
15 € 

12 € 
13 € 
14 € 
15 € 

21 €p.P. 

            
4 €  

 4 € 

 2 €   

                        

 3,50 € 
 9 € 

 3,50 €


